Marinara (extra: Alici di cetara + 6.50)
Pomodoro pelato italiano,
Knoblauch, Oregano aus dem Atna-Gebiet, EVO Olivendl.

Margherita

Pomodoro pelato italiano, fior di latte,feiner Schleier aus
Parmigiano Reggiano 24 Monate vacca rossa,

Basilikum, EVO Olivenal.

Provola e Pepe

Pomodoro pelato italiano,

provola affumicata a paglia, Basilikum, Pfeffer aus dem Valle
Maggia,EVO Olivendl.

Bufalina
Pomodoro pelato italiano,
bufala campana DOP, Basilikum, EVO Olivenal.

Diavola (extra: Nduja + 3.50)

Pomodoro pelato italiano, Fior di Latte aus dem Appennino
Campano (Franco Pepe),

scharfe Salami (Spianata Piccante), Basilikum, EVO Olivendl.

Prosciutto e Funghi

Pomodoro pelato italiano , Fior di Latte aus dem Appennino
Campano (Franco Pepe), Prosciutto Cotto von hoher Qualitat,
Portobello-Champignons, Basilikum, EVO Olivendl.

Arcade 2018 (extra: Burrata + 7.50)
Pomodoro pelato italiano, Fior di Latte aus dem Appennino

Campano (Franco Pepe), Datterini-Tomaten aus Sizilien, Rucola,
Prosciutto Crudo di Parma DOP (24 Monate gereift), Parmigiano

Reggiano (24 Monate gereift), EVO Olivendl.

20.00

21.00

21.00

26.00

23.00

23.00

30.00



Aperol 28.50
Pomodoro pelato italiano, Fior di Latte aus dem Appennino Campano
(Franco Pepe), scharfe Salami (Spianata Piccante), Prosciutto Cotto von
hoher Qualitdt, Gorgonzola DOP, Basilikum, EVO Olivenal.

Mortazza Tua 36.50
Mortadella Bologna IGP (Gran Riserva) mit Pistazien, Fior di Latte aus dem
Appennino Campano (Franco Pepe), Sahne, Stracciatella, Basilikum,

EVO Olivendl.

Salsiccia e Friarielli 28.50
Friarielli-Creme, neapolitanische Salsiccia (Macelleria Carmelo),
Friarielli Napoletani, geraucherter Provola aus dem Appennino Campano
(Franco Pepe), EVO Olivendl.

28.50
Salsiccia e Patate (extra: Creme aus Grana Padano + 2.50)
Gerducherter Provola aus dem Appennino Campano (Franco Pepe),
Ofenkartoffeln mit Zwiebelfond, neapolitanische Salsiccia
(Macelleria Carmelo), Sahne, Pfeffer aus dem Valle Maggia,
Basilikum, EVO Olivendl. 26.00

Ortolana
Auberginencreme, Fior di Latte aus dem Appennino Campano (Franco
Pepe), Ofen-Auberginen, Zucchini-Chips, Basilikum, EVO Olivendl. ~ 27.00

Capricciosa

Pomodoro pelato italiano, Fior di Latte aus dem Appennino Campano
(Franco Pepe), Portobello-Champignons, Oliven Taggiasche, Artischocken,
Prosciutto Cotto von hoher Qualitat, Salame Napoli, Basilikum,

EVO Olivendl. 26.50

4 Formaggi

Fior di Latte aus dem Appennino Campano (Franco Pepe), geraucherter
Provola aus dem Appennino Campano (Franco Pepe),

(Creme aus Grana Padano, Gorgonzola, Sahne, Provolone del Monaco,

Basilikum. 1/2 Pizza 5.- Aufschlag



La Provolona

Fior di Latte aus dem Appennino Campano (Franco
Pepe), Sahne, Prosciutto Cotto von hoher Qualitat,
Provolone del Monaco, Basilikum, EVO Olivendl.

'A Dummenica e Matina

Italienische geschalte Tomaten, Rindfleischballchen in
traditioneller Familiensugo, Parmigiano Reggiano DOP
(24 Monate gereift), Stracciatella,

Tomatenreduktion, Basilikum, EVO Olivenal.

Pinna Gialla

Fior di Latte aus dem Appennino Campano (Franco
Pepe), Gelbflossen-Thunfischfilet (Pinna Gialla),
Stracciatella, Zitronenzeste, Pfeffer aus dem Valle
Maggia, Basilikum, EVO Olivendl.

Tris di Montanare dello Chef
Uberraschungs-Tris aus Montanare nach Art des
Kiichenchefs.

Crocché di Patate classico
Rote Kartoffeln, Petersilie, provola affumicata.

Crocché di patate con Mortadella,
stracciatella e pesto di pistacchio.
Rote Kartoffeln, Petersilie, provola affumicata,
Mortadella, Stracciatella, Pistazienpesto.

Crocché di Patate con Salsiccia
Stracciatella Affumicata e Friarielli
Stracciatella Affumicata e Friarielli

Rote Kartoffeln, Petersilie, provola affumicata,
Salsiccia, stracciatella affumicata, Friarielli.

Patatine Fritte al Tartufo
Grana Padano und Triiffeldl.

30.50

32.50

34.50

22.50

12.50

16.50

16.50

12.50



Il Nostro Tagliere 36.50
Auswahl italienischer Salami- und Kasespezialitaten.
+ Burrata 7,50

Bruschetta Arcade 17.50
[talienische Bruschetta mit frischen Datterino-Tomaten
und Stracciatella aus bufala DOP.

Crudo e Burrata 25.00
Parmaschinken und Burrata aus Apulien DOP.

Mille e una Bufala 18.00
Caprese mit Biiffelmozzarella DOP und sizilianischen
Datterino-Tomaten.

Parmigiana di Melanzane 24.50
Frittierte Auberginen, geraucherter Provola, Bufala Campana,
Parmigiano Reggiano, Tomaten, Basilikum.

Griiner Salat. 8.00
Gemischter Salat. 9.00
Polpette al Ragu 14.00

Rindfleischballchen in pomodoro
di san marzano DOP

Cuoppo di Pesce 32.50
Frittierte Garnelen und Calamari



Scialatielli alla Scarpariello

Sizilianische Datterino-Tomaten, Pecorino Romano,

Basilikum, olio extravergine d'oliva.
Busiate alla norma
Frittierte Auberginen, Tomaten,

sizilianischer Ricotta salata.

Mezze Maniche alla Carbonara

Eigelb, Pecorino, Guanciale, Parmigiano Reggiano,

Pfeffer.

Paccheri Gamberi e Calamari
Garnelen und Calamari, sizilianische
Datterino-Tomaten, Knoblauch,
Petersilie, natives Olivendl extra.

Scialatielli Pesto di Pistacchio
Pistazienpesto, Salsiccia und Burrata.

Tiramisu

Tiramisu al Pistacchio

Tortino Cioccolato

Tortino Pistacchio

Straccetti alla Nutella / Pistacchio
(Cannolo Ricotta / Pistacchio
Delizia al Limone

Baba al Rhum

13.00
14.00
14.50
16.50
18.50
14.50
14.50
14.50

24.50

26.50

27.50

32.50

28.50



GETRANKE

San Pellegrino 50d. 6.00
100 cl. 10.00
Acqua Panna 50c. 6.00
100 cl. 10.00
CocaCola/CocaColaZero 33cl. 5.00
Estathe Limone / Pesca 25c. 550
Gazzosa Chinotto
Aranciata Tomarchio 27.5d. 6.00
San Bitter / Crodino 10d. 6.00
(ampari Soda / Orange 13.00
APERITIF
Hendrick's Gin Tonic / Lemon 16.50
Absolut Vodka Tonic / Lemon 15.00
Aperol / Campari / Hugo Spritz 14.50
Negroni (lassico 15.00
Negroni Shagliato 14.00
Whisky Cola 16.00



BIERE

Moretti Bionda allaspina  30c.  6.50

50c. 8.0
Erdinger Weissbier
alla spina 30c.  7.50

50c. 9.50
Moretti Sale di Mare 33c. 750
Ichnusa Non Filtrata 33c. 750
Moretti La Rossa 3 33d. 850
Moretti Zero Senza Alcool 6.00
AMARI / LIQ.
Amaro Averna 30%  8.50
Amaro Ramazzotti 30%  8.50
Amaro Montenegro 23% 850
Amaro Jefferson 30% 11.50
Amaro Del Capo 35%  9.50
Amaro Arancia Rossadisiilia 30% 10.00
Limoncello 30%  8.00

Meloncello 17%  8.00



